
อาหารไทย 4 ภาค : เหนอื กลาง อสีาน ตะวนัออก
กิง่ของตน้ไกรทีแ่ตกออกไปไกลมากกวา่ทีเ่คยเป็น

ด้วยรากไกรทีแ่ขง็แรงและชอนไชลกึ กวา้งขวางไปทัว่แผ่นดนิ
4 Homecooked Thai Regional Cuisines : North, Central, Isan, East.

A branch (ging) of sea fig (grai tree), that has branched out further than before 
with strong and deep-burrowing root, is expanding through the land.



Cowa Cowa 110

ชามอ็กเทล TEA MOCKTAIL

1
สว่มผสม 
ชาอู่หลงโสม, ไซรปัใบชะมว่ง
Ingredients: 
Oolong and Ginseng, 
Chamuang Leaves Syrup

Mango Sticky Rice 953
สว่มผสม 
น้ํามะมว่ง, ไซรัปน้ําผึง้
Ingredients: 
Forgetful Purple Rain Tea, 
Mango Juice, Honey Syrup



Jao Nua 1102
สว่มผสม 
มดิไนทเ์อร์ิลเกรย์, ไซรัปมะแขว่น
Ingredients: 
Midnight Earlgrey,
Honey Spice Syrup

Mulberry Kiss 954
สว่มผสม 
ชา Kiss from the Rose,
นํา้ลูกหมอ่น, ไซรปันํา้ผึง้
Ingredients: 
Kiss from the Rose Tea,
Mulberry Juice, Honey Syrup

Tropical Milky Way 1155
สว่มผสม 
นํา้มะพรา้ว, นํา้เชือ่มนํา้ผึง้, นมสด
Ingredients: 
Coconut Juice, Honey Syrup, Milk



Larb Nuer 
(Northern Style Larb)

160 160 100ลาบเหนอื
Naem Mok Kai 
(Pork Meat and Pork Skin 
with Eggs Fermented 
in Banana Leaf)

แหนมหมกไข่

ภาคเหนอื NORTH

Aeb Pla 
(Seasonal Fish Grilled 
in Banana Leaf)

แอป๊ปลา

3

1

5

2 3



110
Phak Chiang Da Phad Kai (Local 
Vegetable “Gurmar” Stir-Fried with Eggs)

ผกัเชยีงดาผดัไข ่

2

1

4

4 120
Sai Ao (Northern Thai Sausages)
ไสอั้ว่5



Larb Pladook Yang 
(Isan Style Spicy Grilled 
Catfish Salad)

130 120 95ลาบปลาดกุยา่ง
Somtum Poo Plara 
(Spicy Papaya Salad 
with Field Crabs in 
Fermented Fish Sauce)

สม้ตาํปปูลารา้

ภาคอสีาน NORTHEAST

Pla Dook Yang (Grilled 
Catfish served with Isan 
Chili Paste)

ปลาดกุยา่ง

8

6

7

6

7 8



10

11

9

Tum Thai (Original 
Thai Spicy Green 
Papaya Salad with 
Somtum Thai Sauce)

100 100 150/125ตาํไทย
Nam Tok Nua/ Moo/ Gai 
(Spicy Isan Beef/Pork/Chicken 
Salad mixed with Chili Paste 
and Pounded Grilled Sticky Rice)

นํา้ตกเนือ้/หม/ูไก่

Larb Pla Tong or 
Mok Pla Tong 
(Clown Knifefishes Mixed with 
Local Isan Herbs Grilled in 
Banana Leaf)   

ลาบปลาดอง
(หมกปลาดอง)9 10 11



Kanom Jeen Nakprik 
(Rice Vermicelli with Ayuthaya 
Sweet and Spicy Chili Paste)

240 280 220ขนมจนีนํา้พรกิ
Kanom Jeen Sao Nam 
(Rice Vermicelli By-The- 
Side with Pineapple, 
Pounded Dried Shrimp, 
Local Vegetables, and 
Mixed with Coconut Milk)

ขนมจนีซาวนํา้ 

ภาคกลาง CENTRAL

Tomyum Goong 
(Family-cooked Tomtum Prawns 
in Coconut Milk or Clear Soup)

ตม้ยาํกุง้นํา้ขน้/ใส

14

12

21

13

12

18 19

13

Tod Mun Pla Kraai (Deep 
Fried Knifefish Cakes Served 
with Chili Sweet Sauce)

150 135ทอดมนัปลากราย
Peek Kai Tod Takrai (Chicken 
Wings Deep-Fried with Lemon-
grass)

ปีกไกท่อดตะไคร้15 16

14



16

20

17

15

Si Krong Moo Tod Nampla 
(Fried Chopped Pork Ribs 
Mixed with Local Fish Sauce)

165 200 220/115ซีโ่ครงหมทูอดนํา้ปลา

Phad Kraprao 
Goong/Nua/Moo 
(Stir-Fried Thai Sweet 
Basil, Garlic, and 
Chilis, with Prawns 
or Beef or Pork)

ผดักะเพรา
กุง้/เนือ้/หมูGaeng Jued Taohu Moo 

Bachor (Clear Soup with Tofu 
and Minced Pork Balls)

แกงจดืเตา้หูห้มบูะชอ่17 18

Goong Gratiem Pad 
Khaikhem (Stir-Fried Prawns 
with Garlic and Salted Eggs)

290 180กุง้กระเทยีมผดัไขเ่คม็
Tao Jiew Lon Pak Sod (Preserved 
Soy Been and Minced Pork Dip 
with Fresh Local Vegetables) 

เตา้เจีย้วหลน ผกัสด20 21

19



Moo Cha Muang (Pork Neck 
Curry in Sour and Sweet Trad’s 
Chamuang Leaves)

240 220หมชูะมวง

ภาคตะวนัออก EASTERN

Gaeng Pa Pla Hed Khon Tua Fakyao (Spicy 
Red “Jungle” Curry Mixed with Eastern Thai 
Local “Sand Whiting Fish” and String Beans)

แกงป่าปลาเหด็โคนถัว่ฝักยาว 

23

22

22

24

25

23

Pla Grabok Tom Som (Chili 
and Tamarind Boiled with 
Mullet and Local Vetgetables)

195 150ปลากระบอกตม้ส้ม
Kao Gieb Namjim Pu (Steamed Flat 
Noodles with Chili Crab Meat Dip)

ขา้วเกรยีบนํา้จิม้ป ู24 25



27

28

26

29

Pla Hedkon Tod Gratiem (Sand 
Whiting Fish Deep Fried with Garlic)

220 340ปลาเหด็โคนทอดกระเทยีม
Pladook Talay Phad Cha (Stir-Fried 
Sea Catfish with Chili and Finger Roots)

ปลาดกุทะเลผดัฉา่ 26 27

Ka Lum Plee Tod Nam Pla 
(Stir-Fried Chinese Cabbages with 
Fish Sauce from Trad)

150 190กะหลํา่ปลทีอดนํา้ปลา
Yum Pla Sala Hom Tod (Eastern Sea Fish Sun 
Dried and Fermented with Salts Over with Spicy 
Chili, Red Onions, and Premium Fish Sauce)

ยาํปลาสละหอมทอด28 29



Khao Nook Nga Namtan Oi 
(Crispy Steamed Perilla Cake with 
Natural Cane Sugar)

85ขา้วหนกุงานํา้ตาลออ้ย

ของหวาน DESSERT

1



Kanom Pard Khao Pod Panna Cotta 
(Coconut and Sweet Corn Panna Cotta 
with Toasted Rice Syrup)

95ขนมปาดขา้วโพดพานาคอตตา้2



Bua Loy Puek Kaew 
(Simi Crisp Taro in Coconut Milk)

75บวัลอยเผอืกแกว้3



เครือ่งดืม่ DRINK

75

75

75

75

75

75

75

Forgetful Purple Rain Tea (ICE/HOT)

Kiss From A Road (ICE/HOT)

Spring Symphony (ICE/HOT)

Tropical Wonderland (ICE/HOT)

Midnight Earlgrey (ICE/HOT)

Energizing Ginseng Tea

Midsummer Dream Tea

30

120

30

15

SOFT DRINKS
Coke/Sprite

Sparkling Mineral Water (Perrier)

Soda

Ging Grai Water (300ML)



ป๊อบคอรน์ 4 ภาค

พรกิแกง และนํา้พรกิ

บรษิทั อีสาน ควซินิ เชยีงใหม ่จาํกดั
18 ถ.นมิมานเหมนิทร ์ซอย 11 ต.สเุทพ
อ.เชยีงใหม ่จ.เชยีงใหม่ 50200

สัง่ซ้ือสนิคา้ไดท้ี่
www.ginggrai.com
Line : @ginggrai

รสแกงป่า รสนํา้พรกิเผา รสลาบเหนอื รสลาบอีสาน
จากเมล็ดข้าวโพดที�คดัอยา่งดี พนัธุมั์ชรมู 
(Mushroom) นํามาคั�วในอณุหภูมทีิ�เหมาะ
สมด้วย หม้อแขกและทาํการคดัเมลด็ทกุ 
เมล็ดด้วยมือ และไม่ได้ ใชเ้ครื�องจกัรเพื�อ
ให้ ได้เมลด็ ที� ได้คณุภาพที�สดุ นาํมาปรงุ 
กบัเครื�องแกงป่าโฮมเมด สตูรครอบครวัของ
กิ�งไกรที�มีมาเป็น 100 ปี ซึ�งมสีว่นประกอบ
เป็นสมนุไพรไทยสิบกวา่ชนดิ ใหม้าได้เป็น
แกงป่ารสพิเศษของ สมนุไพรไทยในป๊อป
คอร์นกิ�งไกร

จากเมล็ดข้าวโพดที�คดัอยา่งดี พันธุมั์ชรมู 
(Mushroom) นํามาคั�วในอุณหภูมิที�เหมาะสม
ด้วย หมอ้แขกและทาํการคดัเมล็ดทกุ เมลด็ 
ด้วยมือ และไม่ได้ ใชเ้ครื�องจกัรเพื�อให้ ได้
เมลด็ ที� ได้คุณภาพที�สดุ นาํมาปรงุ กบัเครื�อง
นํ�าพรกิเผากากหมโูฮมเมด ที�มี สูตรพิเศษ ที�
ใสกุ่ง้แหง้เป็นสว่นผสม เพื�อเพิ�มความเคม็
มากกวา่ความหวาน สูตรครอบครวัของกิ�งไกร
นี� ปรงุกบัป๊อปคอรน์ ไดร้สชาตทิี�ทานงา่ย เดก็
ทานได้ และไมห่วานและเผด็จนเกนิไป

เอกลักษณ์ของอาหารพื�นบ้านของภาค
เหนอื มาผสมผสานกับป๊อปคอรน์ที�ถูกคดั 
สรรค์ มาเป็นอยา่งดี และมีส่วนผสมของมะ
แขวน่ ที�มรีสชาตแิละกลิ�นที�เป็นเอกลักษณ์
ของ อาหารเหนอื รสชาติมคีวามจดัจ้าน 
ครบรส และรสเผด็นาํ เหมาะกบัทานกบั
เครื�องดื�มชา ของกิ�งไกรเป็นอยา่งยิ�ง

ด้วยคอนเซป็อาหาร 4 ภาคของกิ�งไกร เรา
ได้คดิค้นรสพิเศษ ของป๊อปคอร์นกิ�งไกร ที�
คดัสรรด้วยมือทกุเมลด็ให้ ได้ ขนาดที�สวย 
งามที�สดุ ป๊อปคอร์นรสลาบอสีานเป็นอกี 
รสหนึ�ง ที�เป็นเอกลกัษณอ์าหารทอ้งถิ�น
อสีานที�ทานงา่ย มรีสชาติเปรี�ยวเผด็ที�เป็น
เอกลกัษณ ์ และมีขา้วคั�วซึ�งทานแลว้จะรู้
ได้ถงึลาบ และรสชาติที� ไม่เหมือนใคร

พรกิแกงป่า
กิง่ไกร

นํา้พรกิเผา
กากหมกูุง้แหง้

นํา้พรกิ
ปลานลิคัว่แหง้

นํา้พรกิปลานลิ
คัว่แหง้ กลิน่แมงดา

สูตรร้อยปีของแกงป่าครอบครวักิ�งไกร มีมา
ตั�งแต่สมัยคุณทวด ที�คอยเตรยีมเครื�อง
แกง หอ่ใบตองใหส้ามเีวลาออก ไปหาของ
ในป่า เพื�อนาํมาใชป้รงุอาหารเมื�อไปลา่
สตัว์ พริกแกงป่ากิ�งไกรนี� จงึมคีวามเป็น
เอกลักษณ์เฉพาะตวั และยงัเป็นพริกแกงที�
มรีสจดัจา้น และกลิ�นจากสมนุไพรไทยรวม
กนัเป็นสิบกวา่ชนดิ สามารถนาํมาเป็� นวัตถุ
ดิบ หลักในการปรงุแกงป่าได้หลากหลาย
รูปแบบตามใจคุณ

จากการเตรยีมส่วนประกอบ เริ�มจากมนัหมู
แขง็ พริกแหง้ หอมแดง กระเทยีม นํ�ามะขาม
เปียก นํ�าตาลปี� ป และที�ขาดไม่ได้คือกุ้งแหง้ 
ที�ทาํใหเ้ป็นนํ�าพรกิเผาที�มีรสชาติเป็น ของตั
วเอง ไมเ่หมอืนใคร ไมห่วานนาํ มคีวามเคม็ 
เผด็ กาํลังดี สามารถนาํมาทําข้าวผดั ทาน
กบัขา้วตัง ผดักบักว๋ยเตี�ยว หรือจะเป็นส่วน
ประกอบหลกัในการทาํตม้ยํากุ้งสตูรที�กิ�งไกร 
เราใชพิ้เศษ

นํ�าพรกิคั�วแหง้ ไฮไลทข์องกิ�งไกรที�มี
กรรมวธิกีารผลติหลายขั�นตอน ตั�งแต่การ
เผาปลานลิ การยเีนื�อปลา และนาํมาคั�วผสม
กบันํ�าพรกิพเิศษแนวอสีานจนแหง้ และฟ ู
รสชาติครบรส แต่มเีคม็และเผด็นาํ เหมาะ
สาํหรบัทานกบัขา้วสวย ขา้วเหนยีว หรอืนาํ
ไปรงัสรรคป์รงุอาหาร ได้หลายอยา่ง ไม่
วา่จะเป็นเส้นพาสต้า หรอืผดักับข้าว โฮม
เมดสไตล์ของคุณ

จากนํ�าพรกิปลานลิคั�วแหง้ ที�มีสว่นผสมจาก
สมนุไพรหลายชนดิ ไม่ว่าจะเป็นหอม 
กระเทยีม ใบมะกรดู มาเพิ�มกลิ�นและรส
ด้วยกลิ�นแมงดา ทาํให้เมนูนี�แสดงออก
ถงึความพื�นบ้านพื�นถิ�น ยิ�งขึ�นไปอกี และ
ยังทําให้นาํพริกปลานลิคั�วแห้งนี�มีรสชาติ
ที�กลมกลอ่ม มเีอกลกัษณ์ ใน รสชาติมาก
ยิ�งขึ�น

115.- 115.- 115.- 115.-

160.- 170.- 195.- 195.-



บรษิทั อีสาน ควซินิ เชยีงใหม ่จาํกดั
18 ถ.นมิมานเหมนิทร ์ซอย 11 ต.สเุทพ
อ.เชยีงใหม ่จ.เชยีงใหม่ 50200

สัง่ซ้ือสนิคา้ไดท้ี่
www.ginggrai.com
Line : @ginggrai

ทา่นจะไดร้บัสนิคา้ภายใน 5 วนั โดยทางบรษิทัจะตดิตอ่ทา่นหลงัจากมกีารสัง่ซือ้เพือ่ยนืยนั และชาํระเงนิ 

499.-499.-

499.-499.-

DIY "COWA COWA" Mocktail set
ในกลอ่งประกอบดว้ย Aromatic Jasmine Tea 15 ถงุชา, 
Classic Organic Longan Honey Syrup 100 มลิลิลติร, 
Cowa Mocktail Syrup 100 มลิลิลติร, ถว้ยตวง, ช้อนไม้

ขนาด 17 x 25 x 9 ซม.

DIY "MULBERRY KISS" Mocktail set
ในกล่องประกอบดว้ย Midnight Earl Grey 15 ถุงชา, 
Classic Organic Longan Honey Syrup 100 มลิลิลติร, 
Mulberry Juice 100 มลิลลิิตร, ถ้วยตวง, ช้อนไม้
ขนาด 17 x 25 x 9 ซม.

DIY "Khao Niew Ma Muang"
Mocktail set (ขา้วเหนยีวมะม่วง)

ชาม็อกเทล และไซรัปก่ิงไกร 4 ภาค

 กับขนม หรืออาหารของคุณ ไม่ว่าจะท่ีไหน

ในกลอ่งประกอบดว้ย Forgetful Purple Rain 15 ถงุชา, 
Classic Organic Longan Honey Syrup 100 มลิลิลติร, 

Mango Juice 100 มลิลลิติร, ถว้ยตวง, ช้อนไม้
ขนาด 17 x 25 x 9 ซม.

DIY "Jao Nua" Mocktail set (จาวเหนอื)
ในกล่องประกอบดว้ย Midnight Earl Grey 15 ถุงชา, 
Classic Organic Longan Honey Syrup 100 มลิลิลติร, 
Honey Spice Mocktail Syrup 100 มลิลิลติร, ถว้ยตวง, ชอ้นไม้
ขนาด 17 x 25 x 9 ซม.



บรษิทั อีสาน ควซินิ เชยีงใหม ่จาํกดั
18 ถ.นมิมานเหมนิทร ์ซอย 11 ต.สเุทพ
อ.เชยีงใหม ่จ.เชยีงใหม่ 50200

สัง่ซ้ือสนิคา้ไดท้ี่
www.ginggrai.com
Line : @ginggrai

ทา่นจะไดร้บัสนิคา้ภายใน 5 วนั โดยทางบรษิทัจะตดิตอ่ทา่นหลงัจากมกีารสัง่ซือ้เพือ่ยนืยนั และชาํระเงนิ 

99.- 99.- 99.- 99.-

Mulberry Fruit Juice
สว่มผสม 
ลกูหม่อน, นํา้ตาล, นํา้เปล่า
Ingredients: 
Mulberry, Sugar, Water

ขนาด (กว้าง x ยาว x สูง)
4.5 x 4.5 x 14

Honey Spice 
Mocktail Syrup
สว่มผสม 
พริกไทยเสฉวน, น้ําตาล, นํา้เปลา่
Ingredients: 
Sichuan Pepper, Sugar, Water

ขนาด (กว้าง x ยาว x สูง)
4.5 x 4.5 x 14

Mango Fruit Juice
สว่มผสม 
มะมว่ง, นํา้ตาล, นํา้เปล่า
Ingredients: 
Mango, Sugar, Water

ขนาด (กว้าง x ยาว x สูง)
4.5 x 4.5 x 14

Cowa Cowa 
Mocktail Syrup
สว่มผสม 
ใบชะมวง, นํา้ตาล, นํา้เปล่า
Ingredients: 
Cowa Leaves, Sugar, Water

ขนาด (กว้าง x ยาว x สูง)
4.5 x 4.5 x 14



250.-

250.-

320.-

320.-
450.-

450.-

ถาดทอมอืทรงวงรี
Handwoven Oval shape tray
ขนาด (กว้าง x ยาว x สูง)
เลก็ (S) : 18 x 10 x 2
กลาง (M) : 27 x 12 x 3
ใหญ ่(L) : 40 x 16 x 3

วัสดท่ีุใช ้: ไม้ไผ่
Material used : Bamboo

ถาดทอมอื
ทรงส่ีเหลีย่มผนืผา้
Handwoven Rectangle shape Tray

ขนาด (กว้าง x ยาว x สูง)
เลก็ (S) : 20 x 20 x 3
กลาง (M) : 5 x 25 x 4
ใหญ ่(L) : 30 x 30 x 4

วสัดท่ีุใช ้: ไมไ้ผ่
Material used : Bamboo

บรษิทั อีสาน ควซินิ เชยีงใหม ่จาํกดั
18 ถ.นมิมานเหมนิทร ์ซอย 11 ต.สเุทพ
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390.- 590.- 590.- 590.-

แผ่นตกแตง่ผนังสานมอื
สดํีา/นํา้ตาลทบึ
Handwoven wall-decoration 
in Solid black/brown

ขนาด (กว้าง x ยาว x สูง)
30 x 30 x 3

วัสดท่ีุใช ้: ไม้ไผ่
Material used : Bamboo

ทีใ่สข่า้วเหนยีวทอมอื
สนีํา้ตาล/กรมทา่/เหลือง
ไลร่ะดบั
Handwoven Gradient 
brown/navy blue/ yellow
sticky rice container
ขนาด (กว้าง x ยาว x สูง)
เลก็ (S) : 10 x 16 x 6.35
กลาง (M) : 10 x 16 x 8.89

วัสดท่ีุใช ้: ไมไ้ผ่
Material used : Bamboo

แผน่ตกแตง่ผนงัสานมอื
สดีาํ/นํา้ตาลไลร่ะดบั
Handwoven wall-decoration 
in Gradient black/brown

ขนาด (กว้าง x ยาว x สูง)
30 x 30 x 3

วสัดท่ีุใช ้: ไมไ้ผ่
Material used : Bamboo

แผน่ตกแตง่ผนงัสานมอื
สดีาํ/นํา้ตาลลายสลบั
Handwoven wall-decoration 
in Zigzag black/brown

ขนาด (กว้าง x ยาว x สูง)
30 x 30 x 3

วสัดท่ีุใช ้: ไมไ้ผ่
Material used : Bamboo
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69.-

390.-

ทีร่องแกว้ทอมอื สีนํา้ตาล/ดําไลร่ะดบั
Handwoven Gradient brown/black Coaster

ทีร่องแกว้ทอมอื ลายสลบั
Handwoven Gradient Zigzag Coaster

ทีร่องแกว้ทอมอื สีดาํทึบ
Handwoven Solid Black Coaster

ขนาด (กว้าง x ยาว x สูง)
11 x 11 x 1

วสัดท่ีุใช ้: ไมไ้ผ่
Material used : Bamboo

ทีร่องจานทอมอื สนีํา้ตาล/ดาํไลร่ะดบั
Handwoven Gradient brown/black placemat

ขนาด (กว้าง x ยาว x สูง)
45 x 45 x 1

วสัดท่ีุใช ้: ไมไ้ผ่
Material used : Bamboo

ทีร่องจานทอมอื ลายสลบัดา้นข้าง
Handwoven Gradient Zigzag (side) placemat

ทีร่องจานทอมอื ลายสลบัตรงกลาง
Handwoven Gradient Zigzag (middle) placemat
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